Checklista for kontroll av detaljhandel 1(4)
UA utan avvikelse Eja ej aktuell
A avvikelse Ej k ej kontrollerad
AA allvarlig avvikelse

Kod Kontrollomrade/Kontrollpunkt Ej Tidsplan for atgarder
MYNDIGHETSDOKUMENT
1. Godkannande/Registrering/Anmalan/Tillstand
1.1 Korrekta uppgifter for godkannande/registrering av
anldggning
1.2 Uppgifter om dispenser, anmalan, tillstand ’_‘
PERSONAL
2 Utbildning
2.1* Rutin
2.2 Dokumentation
2.3 Kunskap om rutiner/instruktioner
’_‘
3 Personlig hygien
3.1* Rutin
3.2 Dokumentation
3.3 Skyddsklader mm
3.4 Smittrisk och sar
35 Handtvéttstall
3.6 Omkl&dningsrum
’_‘
KRAV PA ANLAGGNING
4. Vatten
4.1*  |Rutin .
4.2 Dokumentation ’_‘
5 Skadedjur
5.1* Rutin
5.2 Dokumentation
5.3 Skyddsbarriérer
54 Forekomst av skadedjur, uppenbar risk
’_‘
6 Rengéring
6.1* Rutin
6.2 Dokumentation
6.3 Arbetsredskap och —ytor
6.4 Ventilation
6.5 Golv, vaggar, tak och inredning
6.6 Transportmedel
6.7 Handtvéttstall
6.8 Golvbrunnar
6.9 Stadmateriel
’_‘
* Aktuella punkter vid platsbesok Detaljhandel (version 2.1)

i samband med godk&nnandeprdvning Faststalld av styrgruppen for datorbaserad kontroll  2008-06-30



Checklista for kontroll av detaljhandel 2(4)
UA utan avvikelse Eja ej aktuell
A avvikelse Ej k ej kontrollerad
AA allvarlig avvikelse
7 Underhall
7.1* | Rutin |
7.2 Dokumentation J
7.3 Arbetsredskap och —ytor \
7.4 Golv, vaggar, tak och inredning \
’_‘
8* Utformning av lokal
8.1 Planlésning, utrustning och produkt-/personalfléden
8.2 Materialval/konstruktion
8.3 Vatten och avlopp
8.4 Belysning
85 Luftkvalitet och ventilation
’_‘
9 Avfall och returgodshantering
9.1* Rutiner
9.2 Dokumentation
9.3 Forvaring/lagring i avsett utrymme
’_‘
PRODUKTSTYRNING
10 Forpackningsmaterial
10.1* | Rutin
10.2 Dokumentation
10.3 Anvéndning av lampligt forpackningsmaterial
10.4 Forvaring/hantering av férpackningsmaterial
’_‘
11 Separering
11.1* | Rutin
11.2 Dokumentation
11.3 Forvaring/lagring/hantering av ravara och fardigvara
114 Ovrig férvaring/lagring av livsmedel
115 Golvforvaring
11.6 Kemisk-tekniska varor och stadutrustning
11.7 Varuskydd
11.8 Ovidkommande foremal
11.9 Allergener
11.10 | Varumottag/Leverans av varor
’_‘
* Aktuella punkter vid platsbesok Detaljhandel (version 2.1)
i samband med godk&nnandeprdvning Faststalld av styrgruppen for datorbaserad kontroll  2008-06-30




Checklista for kontroll av detaljhandel 3(4)
UA utan avvikelse Eja ej aktuell
A avvikelse Ej k ej kontrollerad
AA allvarlig avvikelse

12 Markning/presentation

12.1* Rutin

12.2 Dokumentation

12.3 Varumadrkning, halsorisk

124 Varumarkning, ingen omedelbar redlighetsrisk

125 Varumarkning, uppenbar risk att redligheten aventyras

12.6 Intern sparbarhet

fan

PROCESSTYRNING

13 Mottagning

13.1* | Rutin

13.2 Dokumentation

13.3 lakttagelser som beror faktiska forhallanden
134 Importerade/inférda livsmedel

14 Tid och temperaturprocesser

14.1* | Rutin

14.2 Dokumentation temperatur i kylar/frysar

14.3 Dokumentation, upptining

14.4 Dokumentation, tillagning/varmebehandling

145 Dokumentation, nedkylning

14.6 Dokumentation, varmhallning

14.7 Dokumentation, aterupphettning

14.8 Dokumentation, utlevererad kyld mat

14.9 Dokumentation, utlevererad varm mat

14.10 | Ovrig dokumentation, temperatur/tid

14.11 | lakttagelser som beror faktiska forhallanden

15* HACCP-plan

15.1 Produktbeskrivning

15.2 Flédesschema

15.3 Faroanalys

154 Kritiska styrpunkter — CCP

155 Kritiska granser

15.6 Overvakningsrutiner

15.7 Korrigerande atgarder

15.8 Verifiering

15.9 Dokumentation

e

16 Ovrigt enligt faroanalys

16.1* | Rutin

16.2 Ovrig dokumentation

16.3 lakttagelser som ror faktiska forhallanden

* Aktuella punkter vid platsbesok Detaljhandel (version 2.1)

i samband med godk&nnandeprdvning Faststalld av styrgruppen for datorbaserad kontroll  2008-06-30




Checklista for kontroll av detaljhandel

UA utan avvikelse Eja ej aktuell
A avvikelse Ej k ej kontrollerad
AA allvarlig avvikelse

4(4)

KVALITETSLEDNINGSSYSTEM

17 Sparbarhet

17.1* | Rutin

17.2 Dokumentation

18 Reklamationer/aterkallande

18.1* | Rutin

18.2 Dokumentation

19 Korrigerande atgarder

19.1 Dokumentation

20 Intern revision

20.1* Rutin

20.2 Dokumentation

Kommentarer:

o n ]E ]E

* Aktuella punkter vid platsbestk
i samband med godké&nnandeprévning

Detaljhandel (version 2.1)
Faststélld av styrgruppen for datorbaserad kontroll

2008-06-30
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